IMNenw {esebre

W HOTELU SKANSEN CONFERENCE & SPA

MENU - 350 zt brutto/osoba

OPCJA SERWOWANA

Zupa serwowana:

Krem z gruszki i pietruszki, grzanki korzenne ze szczyptg pudru z pietruszki
Danie gléwne serwowane:

Pieczone zebro wieprzowe w sosie wlasnym w towarzystwie wedzonej sliwki, papryczki chili,
podane z koperkowymi kluchami i maslanym burakiem

Deser serwowany:
Brownie czekoladowe, lody $mietankowe i sos wisniowy
Bufet cieply:

Szczawiowa na wedzonych Zeberkach z jajkiem
Udko drobiowe w sosie BBQ

Pieczen wieprzowa w sosie grzybowym

Filet rybny otulony pesto koperkowym

Farfalle w sosie paprykowo-pomidorowym
Krolewski bukiet warzyw

Kopytka na masle koperkowym

Bufet zimny:

Suréwka Waldorf

Satatka Sledziowa

Satatka z brokuta i jajka

Satatka grecka

Terriny i pasztety wtasnej produkcji z piklami i sosami
Satatka Caprese

Pieczony rostbef z musem musztardowym

Kosz pieczywa

Bufet stodkoSci:

Krem czekoladowy z karmelizowang wisnia

Pucharki owocowe z galaretkg

Mini beziki z kremem mascarpone

Ptysie

Owoce krojone

Ciasta: ciasto makowe, kokosowe, sernik na zimno z owocami.

Po péinocy:

Serwowany barszcz z pasztecikiem lub gulasz wieprzowy z warzywami (do wyboru wczesniej)
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MENU - 380 zt brutto / osoba

OPCJA SERWOWANA

Przystawka:

Piers z kaczki z nuta rozmarynu, z musem
chrzanowym, karmelizowanym burakiem i
blanszowana marchewka na masle
tymiankowym

Zupa serwowana:

Krem cebulowy z serem fetg, chrustem z
dojrzewajacego boczku i oliwg truflowa

lub (do wyboru wcze$niej)

Krélewski rosé6t z domowym makaronem i
pulpecikami drobiowymi
Danie gléwne serwowane:

Podwedzana poledwiczka wieprzowa
otulona pieprzem cytrynowym, babka au
gratin, zapiekang marchewka czosnkow3 i
sosem szalotkowym

Deser serwowany:

Krem katalonski z ciastkiem owsianym i
sezonowym owocem

Bufet cieply:

Aromatyczna zupa pieczarkowa
Staropolskie medaliony wotowe w sosie
wlasnym

Orientalny filet z kurczaka w warzywach
Filet z pstraga teczowego na sosie winno -
koperkowym
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Bukiet sezonowych warzyw z oliwa

RyZ jasSminowy z zielonym groszkiem
Bufet zimny:

Sledz w trzech odstonach: po kaszubsku, z
jabtkiem i burakiem

Wiejskie przysmaki (pasztet, pieczyste
miesa, regionalne sery)

Carpaccio z buraka z fetg i octem
balsamicznym, podane na rukoli
Satatka nicejska

Pieczen rzymska z sosem zurawinowym
Balotyna z kurczaka

Bukiet satat i warzyw z sosami

Pikle

Kosz pieczywa

Wedzone ryby

Bufet stodkoSci:

Panna cotta z sosem malinowym

Creme brulee

Galaretka z owocami

Selekcja muffinek

Owoce filetowane

Domowe ciasta: szarlotka, sernik na spodzie
czekoladowym, ciasto czekoladowe

Po poinocy:

Serwowany barszcz z pasztecikiem lub
gulasz wieprzowy z warzywami (do wyboru
wczesniej)
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MENU - 410 zt brutto/osoba
OPCJA SERWOWANA

Przystawka serwowana:

Vol-au-vent, czyli puszyste ciastko
francuskie wypetnione rostbefem, musem
szalotkowym i nuta chrzanu

Zupa serwowana:

Aromatyczny rosét z indyka z pulpecikami i
lanymi kluskami pietruszkowymi

Danie gtéwne:

Kurczak supreme otulony dojrzewajacym
boczkiem, puree ziemniaczane, kalafior
romanesco i sos winno - truflowy

Deser serwowany:

Pieczone jabtko z cynamonem na
czekoladowej kruszonce z dodatkiem sosu
zabajonem podane z lodami $mietankowymi

lub (do wyboru wczesniej)

Przystawka serwowana:

Marynowany toso$ w buraku i cytrynie,
zapiekany ziemniak, kompresowany ogérek
w biatym winie z kwa$ng Smietana i
kawiorem owocowym

Zupa serwowana:

Krem z pasternaku, chips z ziemniaka i
oliwa z suszonych pomidoréw

Danie gléwne:

Pstrag tososiowy, puree z selera i salsg
pomidorowa, z dodatkiem czerwonej cebuli
i oliwki

Deser serwowany:

Ciasto bananowe z dodatkiem karmelowego
kremu, otulone $mietankowym musem i
lodami czekoladowymi
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Bufet ciepty:

Zurek po staropolsku z jajkiem

Krem z le$nych grzybow z groszkiem
ptysiowym i akcentem trufli

Duszona rolada drobiowa z nadzieniem
szpinakowo-serowym w sosie paprykowym
Karczek wieprzowy pieczony w ziotach i
sosie wlasnym

Dorsz marynowany cytrusami otulony
sosem koperkowym

Ziemniaki opruszone pudrem koperkowym
Makaron penne z sosem chorizo
Grillowane warzywa z ziotami i oliwa

Bufet zimny:

Swojski pasztet z sosem owocowym
Roladka z szynki w galarecie faszerowana
musem chrzanowym

Tymbaliki drobiowe

Sledz w $mietanie i czerwonej cebuli
Deska wedzonych ryb

Pieczyste miesa

Satatka grecka

Satatka hawajska

Bukiet satat i warzyw w towarzystwie
SOSOW

Kosz pieczywa

Bufet slodkosci:

Patera owocow

Fontanna czekoladowa

Patera ciast (sernik, szarlotka, ciasto
marchewkowe)

Panna cotta

Krem czekoladowy

Tiramisu wtoskie

Galaretka owocowa

Po péinocy:

Serwowany barszcz z pasztecikiem lub
strogonow z warzywami (do wyboru wcze$niej)
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MENU - 450 zt brutto/osoba
OPCJA  SERWOWANA  Przystawka
serwowana:

Rillettes z kaczki nagrzance czosnkowej, konfitura
z czerwonej cebuli, li$¢ rukoli z ziarnem granatu

Zupa serwowana:
Flaczkidomowe

Danie gt6wne:

Duszonepoliczkiwieprzowe w czerwonym winie i
rozmarynie, pieczone ziemniaczki, brokut, sos
pieczeniowy

Deser:

Mietowa panna cotta z sosem wisniowym
lub (do wyboru wczesniej)
Przystawka serwowana:

Panierowany serbrie namtodych liSciach w
towarzystwie wisni i prazonych orzechéw
wtoskich

Zupa serwowana:

Lazurowy Kkrem,chips z salami i pudrem z
pietruszki

Danie gtéwne:

Pieczony udzieckaczy podany z aromatycznym
puree buraczanym z nutg cynamonu i chili,
kalafior romanesco, cato$¢ dopelniona sosem
cydrowym

Deser:

Tarta malinowa z korong bezowa i musem
Smietanowym

Bufet ciéply:

Tajska zupa z mlekiem kokosowym i kurczakiem
Krem szczawiowy z jajkiem

RENCE & SP£

Curry z wotowing i warzywami

Rolada z indyka faszerowana gryka i dynig w
sosie gravy

Glazurowany toso$ w marynacie z syropu
klonowego i gorczycy

RyZ jaSminowy z przyprawami

Grillowane warzywa

Babka au gratin

Gnocchi ziemniaczane z pesto bazyliowym

Bufet zimny:

Tarta z warzywami

Deska wedzonych ryb

Deska ser6w regionalnych
Caprese z pomidora i mozzarelli z dodatkiem
redukcji octu balsamicznego
Satatka nicejska

Bukiet satat z warzywami i dipami
Satatka wiosenna

Miegsa pieczyste

Galantyna drobiowa

Plastry indyka w sosie kaparowym
Pikle

Kosz pieczywa

Przekaski koktajlowe

Bufet stodkosci:

Panna cotta z sosem malinowym

Creme brulee

Owoce filetowane

Malinowa chmurka

Fontanna czekoladowa

Blok czekoladowy

Ciasta: tiramisu, sernik krélewski, ciasto toffi

Po péinocy:
Staropolski zurek z jajkiem lub strogonow z
warzywami (do wyboru wczesniej)
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OPCJE DODATKOWE
ALKOHOLE

Wédka Stumbrass - 54,00 zt / 0,51

Wédka Wyborowa - 54,00 zt / 0,51

Wédka Finlandia - 66,00 zt / 0,51

Whisky Ballantine’s - 120,00 zt brutto / 0,71
Whisky Jack Daniel’s - 170,00 zt brutto / 0,71
Wino biate/czerwone Vittorino - 45,00 zt / 0,751
Piwo Kasztelan - 9,00 zt / 0,51

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Coca-Cola, Fanta, Sprite - 12,00 zt /850ml
Soki owocowe - 12,00 zt / 11

Kawa, herbata no limit - 20,00 zt / osoba

USLUGA BARMANA - 1000,00z1 (1 barman na 50 os6b)
MENU DRINKI

1. Finlandia Caipiroska
Wédka Finlandia, limonka, cukier trzcinowy, kruszony 16d
e Wodka Finlandia - 66,00zt brutto / 0,51
e Limonka, cukier trzcinowy, kruszony 1l6d - w cenie

2. Sex on the beach

Wédka Wyborowa, sok pomaranczowy, sok Zzurawinowy, grenadyna, likier
brzoskwiniowy

e Wodka Wyborowa - 54,00zt brutto / 0,51

e Sok pomaranczowy - 12,00zt brutto / 11

* Grenadyna - 84,00zt brutto / 0,71

e Sok zZurawinowy, likier brzoskwiniowy - w cenie

3. Finlandia Copa
Wodédka Finlandia smakowa, Coca-Cola, Limonka, 16d
e Wodka Finlandia smakowa - 66,00zt brutto / 0,51 \
** Coca-Cola - 12,00zt brutto / 11
.v Limonka, 16d - w cenie
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4. Whyskey Sour
Whisky Jack Daniel’s, sok z cytryny, syrop cukrowy, 16d
e Whisky Jack Daniel’s - 170,00zt brutto / 0,71
* Sok z cytryny, syrop cukrowy, 16d - w cenie

5. Tequila Sunrise

Tequila Olmeca Srebrna, sok pomaranczowy, sok z cytryny, grenadyna
e Tequila Olmeca Srebrna - 120,00zt brutto / 0,71

* Grenadyna - 84,00zt brutto / 0,71

e Sok pomaranczowy - 12,00zt brutto / 11

e Sok z cytryny - w cenie

6. Mojito
Rum Bacardi biaty, woda gazowana, limonka, brazowy cukier, mieta
e Rum Bacardi biaty - 96,00zt brutto / 0,71
» Woda gazowana - 12,00zt brutto / 11
e Limonka, cukier bragzowy, mieta - w cenie

7. Gin & Tonic
Gin Seagrams, tonic, 16d, cytryna
e Gin Seagrams - 89,00zt brutto / 0,71
* Tonic - 12,00zt brutto / 11
e L6d, cytryna - w cenie

8. Aperol Spritz
Prosseco, Aperol, woda gazowana
* Prosseco - 66,00zt brutto / 0,71
* Aperol - 96,00zt brutto / 0,71
» Woda gazowana - 12,00zt brutto / 11
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BAZA NOCLEGOWA**
Apartament dla Panstwa Mtodych - GRATIS (w miare dostepnosci)
Apartament de lux:

e do wykorzystania pojedynczego - 500,00zt
e do wykorzystania dla dwéch oséb - 300,00zt / osoba
» do wykorzystania dla wiecej niz dwo6ch oséb (max 4) - 250,00zt / osoba.

Pokdj jednoosobowy - 324,00zt brutto / osoba
Pokoj dwuosobowy - 378,00zt brutto / caty pokéj
Pokoj trzyosobowy - 486,00zt brutto / caty pokéj

W cenie noclegu znajduje sie dostep do Strefy Wellness.

Sniadanie dla Gosci przyjecia weselnego - 50,00zt brutto / osoba.

Doba hotelowa od godz. 15.00 w dniu przyjazdu.
Zwolnienie pokoi hotelowych do godz. 11.00 w dniu wyjazdu.

Korzystanie z parkingu hotelowego ptatne. Parking niestrzezony,
monitorowany. Cennik optat za wjazd na parking 1h - bezptatnie, kazda
kolejna rozpoczeta godzina - 2 z, post6j powyzej 10 h - 20 zt/doba.

*Zaproponowane ceny na w/w towary beda podlegaly waloryzacji w oparciu o
wskaznik inflacji.

**Ceny obowiazujg z pominieciem termindéw pakietowych




